Menu Weselne w roku 2026
360 zt/ovs.

Powitanie Mtodej Pary chlebem i solg.
Powitanie Gosci weselnych lampRg wina musujgcego.

Zupa (1 do wyboru)

Tradycyjny rosot z nitkami makaronu

Aksamitny krem z burakdw zwienczony kruszonq fetq
Aromatyczny krem z lesnych grzybdw podany z chrupiqcymi grzankami
Delikatna zupa krem brokutowa z chrupigcq mini bagietkq
Szlachetny krem z biatych warzyw podany z chipsem z boczku i jajkiem

Danie Gtdwne (2 do wyboru)

Pieczona gicz z kurczaka

Staropolska pieczen z karkdwki szpikowana czosnkiem
Klasyczny kotlet De Volaille z ptynnym mastem i koperkiem
Grillowany szasztyk drobiowy z warzywami

Specjat Szefa Kuchni: kurczak zawijany z pieczarkami i serem —
Slgska rolada wieprzowa nadziewana ogdrkiem, kietbasq, boczkie

Soczysty filet z podudzia kurczaka opleciony boczkiem l |

Poledwiczka wieprzowa zawijana ze szpinakiem, suszonym pomi
Polski schabowy smazony na ztoto
Tradycyjny kotlet z piersi kurczaka

Sos ciemny lub jasny (w zaleznosci od wybranych mies)

Dodatki (2 do wyboru)

Ziemniaki z wody oproszone swiezym koperkiem
Tradycyjne kluski slgskie wtasnego wyrobu

Ziemniaki po staropolsku opiekane z boczkiem i cebulg
Ziemniaki puree

Domowe kopytka z okrasq staropolskq

Suréwki (3 do wyboru)

Tarta marchewka z nutq chrzanu

Surédwka z kapusty biatej i czerwonej z marchewkq
Modra kapusta zasmazana

Tradycyjna mizeria

Suréwka z selera z dodatkiem stodkich rodzynek
Kapusta biata zasmazana

Suréwka z buraka na zimno

Domowy Colestaw

Surédwka z kiszonej kapusty

Surédwka z kapusty pekinskiej



Deser (1 do wyboru)

Klasyczne lody waniliowe z sosem malinowym i bitg smietang
Szarlotka na ciepto z gatkg loddw waniliowych i bitg Smietang
Mus jabtkowy z lodami waniliowymi, migdatowq kruszonkq i chipsem z jabtka
Domowy sernik na ciepto z musem malinowym i chmurkq bitej smietany
Panna Coftta z sosem z owocow lesnych

Owoce sezonowe (cate i krojone)

Napoje bezalkoholowe (bez limitu)

Kawa, herbata

Woda mineralna niegazowana

Soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)

Przekqgski zimne

Wyroby swojskie (szynka, boczek, baleron, poledwica)
Pasztet pieczony z zurawing

Schab w galarecie

Koreczki z mozzarelli i pomidorkami koktgjlowymi z dodatkiem bazyli

Sery plesniowe #' >
Rolada z tososiem na szpinakowym biszkopcie

Tymbaliki wieprzowe

Vol-au-vent nadziany twarozkiem z rzodkiewkq i szczypiorkiem

Roladka z tunczykiem

Sledz po polsku w oleju /’1
Tradycyjny sledz w sSmietanie

Roladka z tortilli z kurczakiem .
Satatka brokutowa

Satatka z ananasem i kurczakiem
Kurczak faszerowany

Roladka boczkowa ze sliwkg
Jaja z majonezem

Jaja faszerowane pieczarkami
Zestaw marynat polskich
Pieczywo




l'i Il Kolacja (2 do wyboru)

Rolada z pstrgga w cytrusach
Delikatna ryba w marynacie cytfrynowej serwowana z chrupiqgcym plackiem
ziemniaczanym lub ryzem i miksem satat.

Kurczak owijany boczkiem w asyscie pomaranczy i sliwek
Soczysty filet otulony boczkiem, podany z puree ziemniaczano - chrzanowym
i pieczonymi marchewkami.

Slgska rolada wieprzowa
Klasyczna rolada w ciemnym sosie, serwowana z kluskami slgskimi i modrg kapustg na ciepto.

Kruchy karczek w sosie grzybowym
Pieczona karkéwka w aksamitnym sosie pieczarkowym, podana z zielonymi kopytkami
szpinakowymi i buraczkami.

Staropolskie zeberka pieczone
Zeberka duszone do miekkosci, serwowane z zasmazanq kiszong kapustq i kaszq jeczmienng.

Kurczak zapiekany w sosie porowym
Filet drobiowy duszony w porach, podany z ryzem i lekkg surdwkq z biatej kapusty.

Poledwiczka faszerowana pieczarkami
Wieprzowe roladka z pieczarkowo - porowym nadzieniem, serwowane z sosem smietanowym,
opiekanymi ziemniakami w marynacie jogurtowej i satatkqg wiosennq.

Indyk z musem waqtrobkowym
Roladka drobiowa w sosie koperkowym, podana z aromatycznymi ziemniakami czosnkowymi
i karmelizowanymi burakami.

Udko glazurowane w powidtach
Pieczone udko z kurczaka w stodko-wytrawnej glazurze sliwkowej z puree marchewkowym
oraz bukietem satat.

Kurczak "Caprese” z mozzarellg
Filet zapiekany z pomidorami i serem mozzarella, podany na aksamitnym puree ziemniaczanym
i miksem satat.

Chrupigce placki ziemniaczane z gulaszem
Ztociste placki podane z miesnym sosem gulaszowym gulaszem i surdwkq z biatej kapusty.

Kremowe risotto z kurczakiem
Ryz z brokutami, parmezanem i kawatkami grillowanej piersi z kurczaka.

Il Kolacja (1 do wyboru)

Klopsiki wieprzowe w sosie pieczarkowo - koperkowym
Recznie wyrabiane klopsiki wieprzowe, duszone w aromatycznym sosie, podane
ze swiezym paluchem drozdzowym.

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Wyrazisty w smaku barszcz serwowany z pasztecikiem z nadzieniem miesnym
lub kapustq i pieczarkami.

Wegierska zupa gulaszowa “Bogracz”
Rozgrzewajqgca zupa z duzq ilosciq wieprzowiny, papryki i drobnymi kluseczkami.

Chrzanowy barszcz biaty
Aromatyczna zupa chrzanowa serwowana z pieczonq biatqg kietbasq.

Staropolski zurek
Zur biaty na zakwasie serwowany z jajkiem i kietbasq.



Menvu dla dzieci —_—

Danie gtéwne (1 do wyboru)
* Nuggetsy z frytkami i surowkq z kapusty pekinskiej ¥,
* Kotlecik schabowy z ziemniaczkami puree i surowkq z mcrchew’l?: I jé‘BH(G

Kolacja (1 do wyboru)
* Nalesnik z nutellg
* Racuszki z jabtkiem
* Pierozki z farszem drobiowym

Przekqgski dla dzieci (w przypadku osobnego stotu dla dzieci):
* Kanapeczki koktajlowe z pastq serowq
* Roladka z tortilli z kurczakiem
* Roladka z tortilli z szynkq
* Nuggefsy z kurczaka z sosami
* Satatka z ananasem i kurczakiem
* Slimaczki z ciasta francuskiego faszerowane szynkq.i serem
* Chipsy
* Krakersy
* Paluszki

Bufet wegetarianski - 1800 zt*
200 szt. (kazdy rodzaj po 25 szt.)

« Roladki z grillowanej cukinii

« Wegetarianskie przekqski z tortilli

« Pasztet z selera

» Szpinakowe nalesniki z dyniq i ricottq

» Paszteciki z kapustq i grzybami

« Stone babeczki faszerowane ryzem i warzywami
» Pieczarki faszerowane

» Satatka caprese

* ceny mogq ulec zmianie



Ustugi dodatkowe ptatne*

Napoje gazowane (Pepsi, 7 Up, Mirinda) — w bufecie bez limitu — 15 zt/os. 0,851 lub 20 zt/os. 0,2I*
Lemoniada cytrynowo - limonkowa z lodem - 250 zt/10 I.*
Lemoniada cytrynowo — malinowa z lodem - 250 z+/10 I. *

Przystawka (1 do wyboru) - 20 zt / 0s.*
e Pasztet warzywny w ciescie francuskim na musie chrzanowym
e Carpaccio z burakdw, serem fetq i rukolq
e Chrupigca bagietka z szynkqg szwarcwaldzkq podana z zielonym pesto . ‘
e Filet z kurczaka podany z skondensowanq gruszkq, pesto zielonym i sosem balsamicznym ﬁ L

Stot wiejski duzy: =
szynka wedzona z kosciq, kietbasa, kaszanka, boczek, pasztetowa, salceson,
kabanos, wedzone udka z kurczaka, ogdrki kiszone, chleb swojski, twardg, smalec) - 1900 zii",

Stot wiejski mniejszy:
kietbasa, kaszanka, boczek, pasztetowa, salceson, kabanos, wedzone udka z kurczaka,
ogodrki kiszone, chleb swojski, smalec) - 900 zt *

: |

Szynka wedzona z kosciq (ok. 10 kg) - 650 zt *

Deska wiejska:
kietbasa, kaszanka, salceson, boczek, kabanos, ogdrki kiszone, smalec, chleb - 300 zt *

Deska wykwintnych seréw - 600 z+*

Ciepte dania w podgrzewaczach (minimaina ilos¢ zamdwienia):
e Golonka pieczona - 600 zt/20 porcji *
e Faszerowana pieczen wieprzowa z pieczonymi ziemniakami - 600 z#/20 porcji *
e Jeberko pieczone w kiszonej kapuscie - 600 zt/20 porcji *
o Udko faszerowane pieczarkami i paprykq - 600 zt/20 porcji *
o Karkowka pieczona w sosie cebulowym - 560 zt/20 porcji *
e Karkdwka pieczona z warzywami - 560 z4/20 porcji *
e Karkdwka duszona w kapuscie kiszonej z dodatkiem pomidordw - 560 zt/20 porcji *
e Flaczki staropolskie - 460 zt/20 porcji *
® Bigos staropolski - 460 zt/20 porcji *
¢ Patka kurczaka pieczona w ryzu - 460 zt/20 porcji *
e Jurek czysty - 300 zt/25 porcji *

Recznie robione pierogi (minimalna ilos¢ zamdwienia):
® Pierogi z miesem - 350 zt/100 szt.*
® Pierogi ruskie - 350 zt/100 szt. *
® Pierogi z kapustq i grzybami - 350 zt/100 szt. *
® Pierogi ze szpinakiem i serem z6ttym - 350 z4/100 szt. * ’

Stét z tartami - 600 zt*: -
tarta z kurczakiem i pieczarkami, tarta z tososiem i szpinakiem, tarta z porem i szynkq,
tarta cebulowa, tarta z brokutem i kurczakiem, sosy

Wyroby cukiernicze:
® Tort- 14zt / 10 dkg*
® Ciasto - 45 zt / kg*
® Paczki z ciastami - od 30 zt / szt.*

*ceny mogaq ulec zmianie



W cenie przyjecia oferujemy:
» profesjonalng obstuge przyjecia
* smaczne dania przygotowane przez Szafa kuchni
* powitanie Mtodej Pary tradycyjnym chlebem i solg
* powitanie Gosci weselnych lampkqg wina musujgcego

GRATIS! |
Apartament dla Nowozencow F

Nakrycia stotéw (obrusy, skirting, biate serwetki) |

Biate krzesta z poduszkami dla Pary Mtodej

Kieliszki toastowe dla Pary Mtodej

A
Uprzejmie informujemy, ze dzieci do 10 roku zycia *2! l
positek otrzymujq za /2 stawki cenowej. sul-- 1
o mmlli
W cenie nie sq wliczone: \
- Alkohol ( NIE pobieramy optaty ,korkowe”)
- Wyroby cukiernicze (tort weselny, ciasta, paczki z ciastami)

Dekoracje dodatkowe ptatne*

Napis MILOSC - 250 zt

Biaty dywan - 200 zt

Lampiony przy wejsciu - od 50 zt / szt.

Biate poduszki na krzesta - 5 zt / szt.
Podtalerze - 2 zt / szt.

Pokoje goscinne - 90 zt / os. ze sniadaniem

Do kazdego przyjecia podchodzimy indywidualnie,
aby Panstwa uroczysfosc zapisata sie w pamlec:l

*ceny mogq ulec zmianie
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Wazne informacje

Rezerwacja terminu

|. Wstepnq rezerwacje terminu na okres 1 tygodnia (bez zadatku)
mozna dokonac osobiscie, telefonicznie lub elektronicznie.

W Aby potwierdzi¢ rezerwacje terminu frzeba podpisac wstepnqg
umowe | wptacic zadatek w kwocie 3000 zt.

3. Najpdzniej dwa miesigce przed przyjeciem trzeba podpisad
umowe gtownq i wptacic kaucje gwarancyjng w kwocie 50%
kosztu przyjecia.

4. Najpdzniej 10 dni przed przyjeciem nalezy podaé ostateczng
ilos¢ gosci i wszystkie szczegoty dotyczqce organizacji wesela.

5. Rozliczenie przyjecia nastgpi 2-3 dni po zakoriczeniu przyjecia.
Promocja weselnal!

/achecamy do skorzystania z naszej promocyjnej oferty weselnegj
w pigtki i niedziele.

Jesli przyjecie weselne odbywa sie w pigtek lub niedziele,
proponujemy znizke 20 zt/os.

* Oferta promocyjna obejmuje takze soboty w miesigcach od listopada do marca.
* Promocja dotyczy przyje¢ weselnych powyzej 80 osob petnoptatnych.
* Promocje nie tqczq sie.

Powyzszy cennik moze podlegac biezgcej aktualizacji i nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 i nast. kodeksu cywilnego.
Uprzednia wptata jakiejkolwiek czesci swiadczenia na poczet ceny, bez podpisanej umowy, nie jest fraktowana jako wigzgca
dla Sali Bankietowej Aldan. Do zawarcia wigzgcego porozumienia konieczne jest podpisanie przez Strony odrebnej umowy,
w ktérej Strony okreslg w szczegdlnosci: termin, zakres swiadczen i ceny za ustuge, a nastepnie zaptata okreslonego w umowie zadatku.

Sala Bankietowa ,,ALDAN" tel. +48 668-136-924
ul. Kolejowa 1c e-mail:biuro@aldan.com.pl
32-310 Jaroszowiec www.aldan.com.pl



