Menu ,, Osiemnastka” w roku 2024
Maksymalnie 8 godzin

1801zt/os.

Zupa (1 do wyboru)

Rosét z makaronem

Krem porowy z grzankami

Krem buraczany z fetg

Krem grzybowy z grzankami

Krem brokutowy z groszkiem ptysiowym

Danie Gléwne (1 do wyboru)

Filet z kurczaka z nadzieniem szpinakowo - pieczarkowym pod chmurka sera podany z talarkami ziemniaka w
ziotach oraz marchewka z ananasem

Karczek pieczony w warzywach z kopytkami i czerwong kapustg

Piers z kurczaka w ciescie majonezowym, ziemniak pieczony nacierany z sosem ziotowym i bukiet satat

Indyk faszerowany brokutem i serem zéttym podany z sosem serowym, ziemniakami puree z boczkiem i cebulg
oraz satatka wiosenna

Poledwiczka wieprzowa faszerowana pieczarkami i porem podawana z sosem smietanowym, ziemniakami
opiekanymi w marynacie jogurtowej i satatkg wiosenng

Kotlet schabowy zapiekany z pieczarkami i serem, ziemniaki puree oraz biata kapusta zasmazana

Kotlet pielgrzyma z sosem zurawinowym z ziemniakami puree i suréwka colestaw

Poledwiczki wieprzowe z sosem grzybowym, kluseczki szpinakowe i buraczki

Puchar lodowy z sosem malinowym i bitg Smietang
Szarlotka na ciepto z gatkg lodéw waniliowych i bitg Smietang
Panna Cotta z sosem z owocow lesnych

Owoce sezonowe (cate i krojone)

Napoje bezalkoholowe (bez limitu)

kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane
(od 1.01.2025 napoje gazowane beda ptatne)

Przekaski zimne

Kanapeczki koktajlowe z pasta serowg
Koreczki drobiowe z pomidorami

Roladki z tortilli z pieczarkami i serem zéttym
Roladki z tortilli z szynka

Roladka z tuiczykiem

Nuggetsy z kurczaka z sosami

Satatka gyros

e  Roladka z tososiem
e  Slimaczki z ciasta francuskiego faszerowane szynka i serem
e  Chipsy
e  Krakersy
o Paluszki
Kolacja

Zupa meksykarska
Bogracz z kluseczkami
Barszcz czerwony z pasztecikiem



Menu dla Rodziny w roku 2024
Maksymalnie 8 godzin

1801zt/os.

Zupa (1 do wyboru)
e  Ros6tz makaronem
o Krem porowy z grzankami
e  Krem buraczany z fetg
e  Krem grzybowy z grzankami
e  Krem brokutowy z groszkiem ptysiowym

Danie Gléwne (1 do wyboru)

e  Karczek pieczony w warzywach z kopytkami i czerwong kapusta

e  Trybowane udko w miodowo - musztardowej marynacie podawane z opiekanymi ziemniakami i satatg z
pomidorami

e  Kotlet schabowy zapiekany z pieczarkami i serem, ziemniaki puree oraz biata kapusta zasmazana

e  Filet z kurczaka z pieczong gruszka i serem plesniowym, ziemniaki puree oraz suréwka z pora

. Poledwiczka wieprzowa faszerowana pieczarkami i porem podawana z sosem smietanowym, ziemniakami
opiekanymi w marynacie jogurtowej i satatkg wiosenna

e Indyk faszerowany brokutem i serem z6ttym podany z sosem serowym, ziemniakami puree z boczkiem i cebulg
oraz satatka wiosenna

e  Eskalopki z kurczaka w sosie gorgonzola i szpinakiem podane z pieczonymi warzywami i miksem satat

e  Filet z kurczaka zapiekany w porach podany z ryzem i suréwka z biatej kapusty

° Kotlet pielgrzyma z sosem zurawinowym z ziemniakami puree i surowka colestaw

e  Poledwiczki wieprzowe z sosem grzybowym, kluseczki szpinakowe i buraczki

e  Rolada wieprzowa podana z kluskami $lgskimi i modra kapustg

Deser (1 do wyboru)
e  Puchar lodowy z sosem malinowym i bitg Smietana
e Szarlotka na ciepto z gatka lodéw waniliowych i bitg $mietana
e  Panna Cotta z sosem z owocow lesnych

Owoce sezonowe (cate i krojone)

Napoje bezalkoholowe (bez limitu)
° kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane
(od 1.01.2025 napoje gazowane bedg ptatne)

Przekaski zimne dla rodziny
e  Wyroby swojskie (szynka, boczek, baleron, poledwica)
° Pasztet pieczony zurawing
e  Rolada z tososiem na szpinakowym biszkopcie
e  Koreczki z mozzarelli i winogronem,
e  Serplesniowy
e  Galareta wieprzowa
e Sledz po polsku w oleju
e  Tradycyjny sledz w $mietanie
e  Satatka makaronowa z szynka
e  Satatka gyros
° Kurczak faszerowany
e  Roladka boczkowa ze sliwka
e  Jajafaszerowane pieczarkami
e  Zestaw marynat polskich
° Pieczywo

Kolacja (1 do wyboru)
e  Bogracz z kluseczkami
° Barszcz czerwony z pasztecikiem migsny
e  Barszcz chrzanowy podany z biatg pieczong kietbaska
e Zurek biaty z jajkiem i kietbasg



W cenie przyjecia oferujemy:

- Profesjonalng obstuge przyjecia
- Smaczne dania przygotowane przez Szafa kuchni
- Dekoracje stotow (nakrycia stotdéw, kompozycje roslinne, swiece, serwetki, materiaty dekoracyjne)

Uprzejmie informujemy, ze dzieci do 3 roku zycia positek otrzymujg nieodptatnie, a dla dzieci w
wieku 4-10 lat proponujemy % stawki cenowe;j.

Po 8 godzinach przyjecia za rozpoczetg godzine pobieramy optate w wysokosci 350 zt.

Minimalna ilos¢ Gosci to 25 os6b petnoptatnych.

W cenie nie sg wliczone:
- Alkohol ( NIE pobieramy optaty , korkowe”)
- Tort / Ciasta / Paczki z ciastami

Ustugi dodatkowe (ptatne):
Ceny moga ulec zmianie

Bufet Fast Food
(mini burgery, pizzerinki, krazki cebulowe, corn dog, zapiekane mini tortille) — 1200 zt / 120 szt.

Stof wiejski ( kietbasa, kaszanka, boczek, pasztetowa, salceson, kabanos, wedzone udka z kurczaka,
ogorki kiszone, chleb swojski, smalec, masto czosnkowe)

Szynka wedzona z kosciq (ok. 6 kg)

Deska wiejska (kietbasa, kaszanka, salceson, boczek, kabanos, ogérki kiszone, smalec, chleb) — 200 zt

Ciepte dania w podgrzewaczach (minimalna ilos¢ zaméwienia):
e Golonka pieczone - 25 porcji
e Zeberko pieczone w kiszonej kapuscie - 25 porcji
e Udko faszerowane pieczarkami i papryka - 25 porcji
e Karkdéwka pieczona w sosie cebulowym - 25 porcji
e Karkdéwka pieczona z warzywami - 25 porcji
e Karkowka duszona w kapuscie kiszonej z dodatkiem pomidordéw - 25 porcji
e Klopsy z makaronem w sosie pieczarkowo-porowym - 25 porcji
e Flaczki staropolskie - 25 porcji
e Bigos staropolski - 25 porcji
e Patka z kurczaka pieczona w ryzu - 25 porgcji
e Zurek czysty - 25 porcji



Recznie robione pierogi (minimalna ilos¢ zamoéwienia):
e Pierogi z miesem - 50 szt.
e Pierogi ruskie - 50 szt.
e Pierogi z kapustg i grzybami - 50 szt.
e Pierogi ze szpinakiem i serem zéttym - 50 szt.

Wyroby cukiernicze:

Tort — 95 zt/kg

Ciasto — 42 zt/kg

Paczki z ciastami — od 27 zt/szt.

Pokrowce na krzesta — 10 zt/szt. (biate lub czarne)

Do kazdego przyjecia podchodzimy indywidualnie, dbajgc o kazdy szczegot,
aby Panstwa uroczystosc zapisata sie w pamieci obecnych jako przezycie
romantyczne i niezwykte.

Powyzszy cennik moze podlegaé biezacej aktualizacji i nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 i nast. kodeksu cywilnego.
Uprzednia wptata jakiejkolwiek czesci Swiadczenia na poczet ceny, bez podpisanej umowy, nie jest traktowana jako wigzaca
dla Sali Bankietowej Aldan. Do zawarcia wigzgcego porozumienia konieczne jest podpisanie przez Strony odrebnej umowy,
w ktorej Strony okreslg w szczegdlnosci: termin, zakres Swiadczen i ceny za ustuge, a nastepnie zaptata okreslonego w
umowie zadatku.

Sala Bankietowa ,,ALDAN” tel. +48 668-136-924

ul. Kolejowa 1c

32-310 Jaroszowiec e-mail: biuro@aldan.com.pl

NIP: 637-012-25-14 www.aldan.com.pl




